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ENGENHEIRDO

SALVADOR ARENA

ENGENHARIA DE ALIMENTOS

APRESENTACAO
A Faculdade Engenheiro Salvador Arena foi fundada em 2002 e é mantida pela Fundacdo Salvador Arena. A faculdade oferece cursos
superiores de bacharelado em Administracdo, Engenharia de Alimentos, Engenharia de Controle e Automacao e Engenharia de Computacgao.

AUTORIZACAO DE FUNCIONAMENTO
Em 19 de dezembro de 2002, a faculdade, através da Portaria n.2 3605, publicada no Didrio Oficial da Unido — DOU — de 20 de dezembro de
2002, recebeu do Ministério da Educacdo — MEC — a autorizacdo de funcionamento da instituicdo. Em 18 de agosto de 2016, a faculdade foi

recredenciada, através da Portaria n.2 948, publicada no Didrio Oficial da Unido — DOU — de 19 de agosto de 2016.

DIRIGENTES DA INSTITUICAO
Prof. Valcir Shigueru Omori (Diretor Geral)

Profa. Me. Luciana Guimar&es Naves Lemos Borges (Diretora Académica)

COORDENACAO DO CURSO
Profa. Dra. Ana Laura Tibério de Jesus

CURSO

O Curso Superior de Bacharelado em Engenharia de Alimentos foi autorizado pelo MEC em 23 de outubro de 2013, através da Portaria SERES
n2 537, publicada no DOU de 25 de outubro de 2013. E reconhecido MEC em 04 de fevereiro de 2021, através da Portaria Seres n? 110,

publicada no DOU de 05 de fevereiro de 2021.

ENCARGOS FINANCEIROS

Os cursos da Faculdade Engenheiro Salvador Arena sdao gratuitos, ndo incidindo encargos financeiros a seus alunos quanto a atividade

educacional oferecida.

CORPO DOCENTE

Profa. Dra. Ana Laura Tibério de Jesus

* Doutora em Tecnologia de Alimentos
* Mestre em Tecnologia de Alimentos

® Bacharel em Engenharia de Alimentos

Profa. Dra. Analia Veronica Gomez
¢ Doutora em Ciéncias Bioldgicas
® Bacharel em Engenharia de Alimentos

Profa. Me. Catia Palma de Moura Almeida

¢ Mestre em Engenharia de Processos Quimicos e Bioquimicos

e Especialista em Engenharia de Processos Industriais na area de
Desenvolvimento de Produtos e Processos

e Especialista em Vigilancia Sanitaria em Alimentos

* Bacharel em Engenharia de Alimentos

Profa. Dra. Cristina Chiyoda Koshima
* Doutora em Engenharia de Alimentos
* Mestre em Engenharia de Alimentos
* Bacharel em Engenharia de Alimentos

Prof. Dr. Daniel de Oliveira

¢ Doutor em Histdria da Ciéncia
* Mestre em Histéria da Ciéncia
¢ Bacharel e Licenciado em Fisica

Profa. Me. Danielle Miquilim

¢ Doutora em Engenharia de Producgao

* Mestre em Engenharia Mecanica de Produgéo
e Especialista em Gestdo Estratégica de Custo

* Bacharel em Engenharia Elétrica de Produgdo

Prof. Me. David Buzo de Moraes

¢ Mestre em Administracao de Empresas

e Especialista em E-management — Tecnologia da Informacgéo
Aplicada a Nova Economia

e Especialista em Administragdo Econdmica — Financeira

* Bacharel em Engenharia Civil

Prof. Dr. Diego Nogueira Rafael
¢ Doutor em Administragcdao

¢ Mestre em Administragao

e Bacharel em Administragdo

Prof. Dr. Diogo Martins Gongalves Morais
¢ Doutor em Administragcao

e Mestre em Biofisica Molecular

e Licenciado em Matematica

Prof. Me. Fabio Ribio

* Mestre em Engenharia Biomédica

 Especialista em Processos de Conformacdo Mecénica de
Materiais Metdlicos

¢ Especialista em Estratégias para a Qualidade e Competitividade
* Tecndélogo em Processos de Produgao

Prof. Dr. Fernando Felicio Pachi Filho

e Doutor em Linguistica

* Mestre em Comunicagao e Semidtica na area de Tecnologia da
Informacgdo

¢ Bacharel em Comunicagdo Social

e Bacharel e Licenciado em Letras

Prof. Me. Fernando Pizzo Ribeiro
* Mestre em Engenharia Elétrica
¢ Bacharel em Engenharia Elétrica

Prof. Me. Gabriel Lara Baptista

* Mestre em Engenharia de Producdo
 Especialista em Gestdo da Qualidade de Software
® Bacharel em Ciéncia da Computagdo

Profa. Dra. llana Racowski

* Doutora em Biotecnologia

¢ Mestre em Tecnologia Bioquimico-Farmacéutica
e Especialista em Administragdo Industrial

® Bacharel em Engenharia de Alimentos

Prof. Me. James Riozo Takahama

¢ Mestre em Educagao, Administragao e Comunicagao

e Licenciado em Pedagogia com Habilitagdo em Administragdo Escolar
e Especializagdo em Educagdo Especial

e Licenciatura em Letras

Prof. Me. Jodo Eduardo Lamesa
* Mestre em Meteorologia

e Licenciatura em Fisica

¢ Bacharel em Fisica

Prof. Dr. Leo Kunigk

¢ Doutor em Ciéncias dos Alimentos

e Mestre em Engenharia de Alimentos
® Bacharel em Engenharia Quimica

Profa. Me. Lilian de Cassia Santos Victorino
¢ Doutoranda em Engenharia Quimica

* Mestre em Tecnologia de Alimentos

¢ Bacharel em Engenharia de Alimentos

Profa. Me. Marcella Cassares Pires

¢ Doutoranda em Engenharia Quimica

* Mestre em Engenharia de Processos Quimicos e Bioquimicos
* Bacharel em Engenharia de Alimentos

Prof. Me. Marco Antonio Conti Carlotti Filho

* Mestre em Engenharia de Processos Quimicos e Bioquimicos
e Especialista em Engenharia de Processos Industriais na area
de Desenvolvimento

de Produtos e Processos

® Bacharel em Engenharia de Alimentos

Prof. Me. Nilson Yukihiro Tamashiro

* Mestre em Engenharia Biomédica

e Especialista em Processos de Conformagdo Mecanica de
Materiais Metdlicos

e Especialista em Gestdo Empresarial

e Especialista em Administragdo de Empresas para Engenheiros
* Tecndlogo em Mecanica

Prof. Dr. Paulo César da Silva Emanuel

¢ Doutor em Engenharia Biomédica

* Mestre em Engenharia Biomédica

e Especialista em Docéncia no Ensino Superior
® Bacharel em Engenharia Elétrica

Prof. Me. Peterson Carlos Pirola

* Mestre em Administra¢do

e Especialista em Engenharia de Seguranca e Engenharia
Ambiental

e Especialista em Gestdo Empresarial

* Bacharel em Engenharia Industrial e Mecanica

Prof. Me. Ricardo Calvo Costa
* Mestre em Engenharia de Alimentos
® Bacharel em Engenharia Quimica

Prof. Dr. Rodrigo Tadeu Fontes

e Doutor em Engenharia Elétrica
* Mestre em Engenharia Elétrica
¢ Bacharel em Engenharia Elétrica

Prof. Dr. Rogério Issamu Yamamoto
¢ Doutor em Engenharia Mecanica

* Mestre em Engenharia Mecanica

* Tecndlogo em Mecanica de Precisdo

Prof. Dr. Silvio Celso Peixoto Gomes

¢ Doutor em Engenharia Biomédica

¢ Mestre em Processos Quimicos e Bioquimicos

e Especialista em Engenharia de Processos Industriais - Area
de concentragdo: Instrumentagdo, Automacao e Controle

* Bacharel em Engenharia Elétrica

Prof. Me. Valdir Costa

¢ Mestre em Engenharia Biomédica

¢ Especialista em Processos de Conformacdo Mecanica de
Materiais Metdlicos

e Especialista em Engenharia de Processos Industriais na area
de Engenharia de Embalagens

® Bacharel em Engenharia Mecanica

Profa. Me. Vera Maria Campos de Oliveira Faria
e Mestre em Tecnologia de Alimentos
* Bacharel em Engenharia de Alimentos

Prof. Dr. Victor Inacio de Oliveira

¢ Doutor em Ciéncias

¢ Mestre em Ciéncias

e Licenciatura Plena em Educagdo Profissional

* Tecndlogo em Materiais, Processo e Componentes Eletrénicos

Prof. Dr. Wagner Wuo

* Doutor em Educacgdo: Histéria, Politica, Sociedade
* Mestre em Educacdo: Histdria, Politica, Sociedade
e Especialista em Fisica

* Bacharel em Fisica

Obs.: todos os professores sdo contratados pela CLT, em regime integral, parcial e horista.
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ENGENHEIRDO

SALVADOR ARENA

ENGENHARIA DE ALIMENTOS

INGRESSANTES ATE O 12 SEMESTRE DE 2021

Carga horaria total: 4.940 h/a ou 4.980 h/a com Libras

Duragdo: 10 periodos semestrais, estagio profissional obrigatério de 160 horas (minimo) e atividade complementar de

100 horas. Os alunos que se formarem a partir de Janeiro/2022, Extensio Universitaria de 438 horas.

Tempo minimo para integralizagao do curso: 10 semestres
Tempo maximo para integralizagdo do curso: 15 semestres

12 PERIODO

e Calculo Diferencial e Integral | — 80h/a

* Fisica Geral e Experimental | — 80h/a

¢ Quimica Geral e Tecnoldgica — 80h/a

e Algebra Linear e Geometria Analitica — 80h/a

e Informética Aplicada — 120h/a

¢ Desenho Técnico + CAD — 120h/a

e Introducdo a Engenharia de Alimentos — 40h/a

22 PERIODO

e Calculo Diferencial e Integral Il — 80h/a
e Fisica Geral e Experimental Il — 80h/a
¢ Quimica Orgéanica — 80h/a

¢ Mecénica Geral — 80h/a

¢ Microbiologia Geral — 100h/a

e Ciéncia dos Materiais — 40h/a

e Etica e Cidadania — 40h/a

e Fisico-quimica — 100h/a

32 PERIODO

e Célculo Diferencial e Integral Ill — 80h/a

¢ Eletricidade Aplicada — 80h/a

* Tecnologia e Resisténcia dos Materiais — 80h/a

e Probabilidade e Estatistica — 80h/a

¢ Calculo Numérico — 80h/a

e Termodindmica — 80h/a

e Ciéncia do Ambiente e Desenvolvimento Sustentavel —40h/a
¢ Quimica Analitica — 80h/a

42 PERIODO

¢ Quimica dos Alimentos | — 140h/a

* Higiene e Sanitizagdo de Alimentos — 80h/a

* Microbiologia dos Alimentos — 140h/a

e Fundamentos de Tecnologia dos Alimentos — 80h/a
* Fendmenos de Transporte — 80h/a

e Estatistica Aplicada — 80h/a

52 PERIODO

e Bioquimica dos Alimentos — 120h/a

e Operagdes Unitdrias | — 120h/a

e Eletrotécnica e Instalagbes Elétricas — 80/a
¢ Instala¢des Industriais — 80h/a

* Nutrigdo e Toxicologia — 80h/a

¢ Quimica dos Alimentos Il — 120h/a

INGRESSANTES A PARTIR DO 22 SEMESTRE DE 2021

Carga horaria total: 4600 h/a.

62 PERIODO

e Operacdes Unitarias Il — 120h/a

e Instrumentacdo e Controle de Processos — 80h/a

* Tecnologia de Leite e Carnes — 200h/a

e Embalagens para Alimentos — 100h/a

* Gestdo da Qualidade e Seguranca dos Alimentos — 100h/a

72 PERIODO

e Refrigeracdo — 80h/a

¢ Anélise Sensorial — 80h/a

e Tecnologia de Frutas e Hort., Prod. Aguc. e Panif. — 200h/a
¢ Desenvolvimento de Produtos — 80h/a

¢ Engenharia Bioquimica — 60h/a

82 PERIODO

¢ Contabilidade e Custos — 80h/a

« Tecnologia de Bebidas e Oleos — 160h/a

¢ Metodologia Cientifica — 40h/a

* Gestdo Ambiental e Tratamento de Residuos — 80h/a
e Comunicagdo Empresarial — 40h/a

92 PERIODO

e Principios de Administragdo — 40h/a

* Planejamento e Projetos Industriais — 120h/a
» Gestdo de Projetos — 40h/a

e Trabalho de Conclusdo de Curso | — 40h/a

102 PERIODO

e Economia Industrial — 40h/a

¢ Gestdo Empreendedora — 40h/a

e Libras —40h/a

e Trabalho de Conclusdo de Curso Il — 120h/a

Duragdo: 10 periodos semestrais, estagio profissional obrigatério de 160 horas (minimo), atividade complementar de

100 horas e Extensdo Universitaria de 409 horas.
Tempo minimo para integralizacdo do curso: 10 semestres
Tempo maximo para integralizagdo do curso: 15 semestres

12 PERIODO

+ Algebra Linear e Geometria Analitica - 80h/a

* Algoritmo e Informatica - 80h/a

* Cdélculo Diferencial e Integral | - 80h/a

e Ciéncia do Ambiente e Desenvolvimento Sustentavel - 40h/a
* Fisica Geral e Experimental Il - 80h/A

* Introducdo a Engenharia de Alimentos - 40h/a

* Metodologia Cientifica - 40h/a

* Microbiologia Geral- 80h/a

* Quimica Geral - 80h/a

PERIODO

e Célculo Diferencial e Integral Il — 80h/a
e (Ciéncia dos Materiais — 40h/a

* FEtica e Cidadania — 40h/a

* Fisica Geral e Experimental Il — 80h/a

N
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* Mecénica Geral — 80h/a
* Microbiologia de Alimentos — 120h/a
* Quimica Organica — 80h/a

32 PERIODO

* Caélculo Diferencial e Integral lll — 40h/a
e Calculo Numérico — 40h/a

* Eletricidade Aplicada - 80h/a

e Estatistica Basica — 80h/a

* Fundamentos de Tecnologia de Alimentos — 40h/a
* Higiene e Legislacdo — 80h/a

e Mecénica dos Solidos — 80h/a

* Quimica Analitica— 80h/a

* Quimica de Alimentos | — 80h/a

e Eletival—40h/a

42 PERIODO

* Bioquimica de Alimentos — 80h/a

* Eletrotécnica e Instalacdes Elétricas — 80h/a
 Estatistica Aplicada — 80h/a

* Fenbmenos de Transporte — 120h/a

* Gestdo Ambiental e Tratamento de Residuos — 40h/a
* Quimica de Alimentos Il — 120h/a

As disciplinas destacadas em cores sdo pré-requisitos.
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52 PERIODO

* Administragdo Estratégica - 40h/a

* Analise Sensorial - 80h/a

* Embalagens Para Alimentos - 80h/a
* Engenharia Bioquimica - 80h/a

* Expressdo Gréfica - 80h/a

* Nutricdo - 40h/a

* Operagdes Unitarias | - 120h/a

* Refrigeragdo - 80h/a

62 PERIODO

e Economia—40h/a

* Gestdo da Qualidade e Seguranga dos Alimentos — 120h/a
e Gest3o de Custos — 80h/a

* Operagdes Unitérias Il —120h/a

* Tecnologia de Carnes, Pescados e Ovos — 80h/a

* Tecnologia de Leite e Café — 80h/a

+ Tecnologia de Oleos e Gorduras Vegetais — 80h/a

e Eletiva Il—40h/a

72 PERIODO

¢ Desenvolvimento de Produtos | — 40h/a

* Gestdo de Projetos — 40h/a

* InstalagBes Industriais - 80h/a

* Instrumentacgdo e Controle de Processos — 80h/a

* Tecnologia de Frutas e Hortalicas e Produtos Acucarados — 80h/a
* Tecnologia de Panificagdo e Massas Alimenticias — 80h/a

82 PERIODO

* Desenvolvimento de Produtos Il — 80h/a

* Economia de Negécios e Modelo e Andlise de Decisdo — 40h/a
* Gestdo Empreendedora —40h/a

* Tecnologia de Bebidas — 80h/a

92 PERIODO
* Planejamento e Projetos Industriais — 120h/a
* Projeto Final de Curso | —40h/a

102 PERIODO
* Projeto Final de Curso Il —120h/a
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